


BIRRA A BASSA 
FERMENTAZIONE. 

COLORE GIALLO PAGLIERINO 
E UN’ABBONDANTE 

E CREMOSA SCHIUMA 
BIANCA. 

AROMI DELICATI ED ERBACEI 
ACCOMPAGNANO MIELOSI 

SENTORI DI MALTO.

BIRRA AD ALTA 
FERMENTAZIONE. 

CHIARA, CON UNA SCHIUMA
FINE E PERSISTENTE, SECCA 

ED AMARA 
E CON UN PROFUMO

DA PERDERCI 
LA TESTA.

40cl

5,00 €
40cl

5,00 €

Birre artigianali residenti de 
LA DIFFERENZA SOCIAL PUB 
realizzate con la collaborazione 
di BIRRA MUTTNIK.LE SOCIAL BEERS

K E E P  C A L M  &  C H I E D I  A L  B A N C O !

LE BIRRE OSPITI 
Selezione di birre artigianali italiane ed estere in rotazione .................................................... 40cl   5,50 € / 6,00 €

Selezione di birre in bottiglia e Gluten Free ......................................................................................................  5,00 € / 8,00 €

BIRRA AD ALTA 
FERMENTAZIONE.

COLORE VELATO GIALLO 
PAGLIERINO, 

AROMI DI CORIANDOLO E 
BUCCIA D’ARANCIA. 

BEVERINA CON UNA FRESCA 
E DISSETANTE ACIDITÀ.

40cl

5,00 €
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STUZZICHERIA

AMARI & GRAPPE 5cl

DISTILLATI 5cl    Whiskey / Calvados / Rum

BIBITE 33cl    Coca Cola / Sprite / Aranciata / The freddo limone/pesca

CAFFÈ    Espresso / Deca   1,00 €   Caffè Corretto

SOCIAL SPRITZ

PATATE FRITTE* 

STICK DI POLENTA FRITTI*

PANELLE SICILIANE

HOT DOG CON WEISS 
WURST

HOT DOG CON WEISS 
WURST E CIPOLLE 
CARAMELLATE

HOT DOG CON WEISS 
WURST AVVOLTO NELLA 
PANCETTA CON SCAMORZA

POP CORN

DESSERT

 3,00 €/ 6,00 € 
 4,00 €/ 12,00 € 

3,00 € 
1,50 €
5,00 € 

ogni mese uno special burger 
scelto per voi, alza gli occhi 

e guarda la lavagna!

ogni mese un panino speciale
scelto per voi, alza gli occhi 

e guarda la lavagna!

Guarda sul tavolo 
e componi il tuo panino

Guarda sul tavolo 
e componi il tuo burger

DEL MESE

DEL MESE

L’ACQUA DEL SINDACO
MICROFILTRATA

GRATIS, QUANTA NE VUOI, QUANDO VUOI!
A N C H E  C O N  L E  B O L L I C I N E

OGNI GIORNO DALLE 17:30 ALLE 19:30 

APERITIVO
ACCOMPAGNA LA TUA BEVUTA 

CON DEGLI ASSAGGI MISTI 
DELLA NOSTRA CUCINA.

+ 2,00 €

SUNDAY SOCIAL 
B U F F E T
ogni domenica, ricco buffet 

compresa consumazione:

9,00 €

IL VINO
ASOLO PROSECCO DRY 
MILLESIMATO DOCG
VIGNA 5 MAJO

CENTOPASSI PLACIDO 
RIZZOTTO BIANCO IGT
Vino biologico bianco da uve 
Chardonnay, Cataratto e Grillo e
 altri vitigni.

CENTOPASSI PLACIDO 
RIZZOTTO ROSSO IGT
Vino biologico rosso da uve di Nero 
d’Avola e Syrah e altri vitigni.

Centopassi è l’anima vitivinicola 
delle cooperative sociali che, sotto il segno 
di Libera Terra, coltivano le terre confiscate 
alla mafia in Sicilia. 

ROERO ARNEIS DOC 
DOPPIO SOLIDALE

LANGHE ROSSO DOC 
DOPPIO SOLIDALE
I vini Doppio Solidale sono il risultato 
della collaborazione della cooperativa 
Nazca Mondoalegre e della Comunità Solidale 
Della Pagnana, insieme per un progetto 
di autosostegno e per la promozione 
di una economia di giustizia.
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  3,00 €     15,00 €
gli ingredienti fanno 

LA DIFFERENZA

gli ingredienti fanno 

LA DIFFERENZA

 3,00 €

3,00 €

3,00 €

4,00 €

5,00 €

6,00 €

3,00 €

5,00 €

dalle 18:00 alle 21:00 



La Differenza Social Pub è un progetto di inclusione lavorativa di Archè Onlus.
La maggior parte dei nostri prodotti sono frutto di collaborazioni con Partner 
d’eccellenza del territorio, socialmente responsabili, che hanno riconosciuto 
la validità del progetto e hanno deciso di sostenerlo. 
La Differenza diventa così un luogo “comune”, sereno ed ospitale, dove amici, 
partner, fruitori interagiscono per la promozione di una comunità solidale.

Lunedì, Mercoledì e Giovedì 17.30 - 01.00  
Martedì Chiuso
Venerdì e Sabato 17.30 - 02.00  
Domenica 17.30 - 00.00 
la cucina chiude 1 ora prima

La famiglia Di Domenico si trasferisce 
da Battipaglia a Pozzuolo Martesana 

negli anni settanta e nasce il caseificio 
“La Favorita”. Ancora oggi tutta 

la lavorazione viene effettuata a mano 
con latte intero esclusivamente 

di produzione lombarda.

Freschi come appena fatti, tutti i prodotti 
del pastificio Zini sono realizzati con 

materie prime selezionate nel completo 
rispetto delle tematiche ambientali e 

sociali, senza alcun impiego di coloranti, 
conservanti o additivi. 

ARCHÈ Onlus nasce nel 1986 
ad Inzago con l’obiettivo di promuovere 
la dignità delle persone con disabilità 

e per contribuire all’edificazione
 di una Comunità pienamente inclusiva, 

dove la diversità è un valore 
e non una limitazione.

archeinzago.it

pastazini.it

fornaiocaffe.it

birramuttnik.it

ristorantemacelleriamotta.it

caseificiodidomenico.it

Una bottega come quelle di una volta, 
senza lustri e lustrini, umile come 

le persone che l’hanno creata. Negli 
anni ha vinto diversi riconoscimenti, 

e in particolare diverse medaglie 
d’oro conseguite dai bovini di razza 

piemontese dei Motta.

Le birre sono rivisitazioni di stili 
tradizionali e popolari, contraddistinte 

dall’equilibrio e dalla essenzialità. 
Muttnik crede che il valore di una birra 

non dipenda dalla sua stravaganza, 
come il trend attuale vorrebbe suggerire, 

ma nella sua semplicità e fruibilità.

Da quattro generazioni, con serietà 
e dedizione, portano avanti l’arte antica 

e preziosa della panificazione. 
Materie prime genuine e di qualità 
per creare prodotti della tradizione 

e sfiziose novità.

L A  D I F F E R E N Z A  S I  FA  I N S I E M E


