


INTOLLERANZA AL GLUTINE?
NESSUN PROBLEMA
ABBIAMO IL PANE 
GLUTEN FREE

SE HAI INTOLLERANZE O ALLERGIE
COMUNICALE AL PERSONALE.
LA LISTA DEGLI ALLERGENI È

DISPONIBILE IN FONDO AL MENU

* prodotto surgelato all'origine  * vegan friendly  * fatto da noi :]

PORCO ROSSO               6.5 €
francesino, pancetta, pecorino a scaglie, 
pomodori secchi, insalata
MAMMA AIUTO      8 €
francesino, porchetta, scamorza affumicata

INTERVALLO               6.5 €
francesino, prosciutto cotto, mozzarella, insala-
ta, pomodoro, mayo piccante

HOT DOG         5 €
pane morbido con wurstel

PANINO + SALUME      5 €
francesino con, a scelta, salame pancetta o cotto

SALAMELLA       6 €
francesino con salamella della Macelleria Motta

PEPPA PIG                 6.5 €
francesino, pancetta, zola, melanzane sottolio

SOCIAL FOOD
SOCIAL TABLA                  15 €
salumi e formaggi misti, miele, composta di cipolle, verdure sott’olio

STINCO CON PATATE                 15 €
stinco di maiale cotto al forno servito con patate fritte

SALSICCIA ALLA BIRRA*                 13 €
salsiccia di maiale cotta nella nostra social beer servita con funghi e patate fritte 

SALSICCIA VEGAN**                 16 €
salsiccia vegana servita con funghi e patate fritte

COSTINE AL FORNO*                 15 €
costine di maiale cotte a bassa temperatura con salsa BBQ servite con patate fritte 

SOCIAL COTOLETTA*               10 €
cotoletta di petto di pollo battuta ed impanata da noi servita con patate fritte

SOCIAL BURGER&BURRITOS
ARCOBALENO                12 €
pane al sesamo, hb180gr, insalata, pomodoro, bacon, cheddar

PUBLIC HOUSE                                 12 €
pane al sesamo, pollo fritto, bacon, zola, cipolla caramellata, insalata

INZAGO                        12 €
pane al sesamo, vegan burger**, insalata, pomodori secchi, pecorino a scaglie, cipolla caramellata

DIFFERENZA                         11 €
pane al sesamo, pulled pork, coleslaw (insalata agrodolce di cavolo, carote e yogurt), salsa BBQ

VERY GOOD*                       11 €
pane al sesamo, falafel e hummus di ceci home made, insalata, melanzane grigliate

PEPPER BURRITO                              11 €
pulled pork, insalata, pomodoro, fagioli, guacamole, jalapenos, mayo piccante

TEQUILA BUM BUM BURRITO                      11 €
pollo fritto, cheddar, insalata, pomodoro, salsa al curry

        DREAM                             13 €
pane al sesamo, trancio di tonno, olive taggiasche, insalata, mayo al lime

SOCIAL PANINO

INTOLLERANTE AL GLUTINE?
Chiedi l’opzione gluten free!

NOVITÀ!



SOCIAL CONTORNI&AGGIUNTE
PATATE FRITTE** O ANELLI DI CIPOLLA**                               + 3.5 €
VERDURE STUFATE*                       + 4 €
CHEDDAR, PECORINO, MOZZARELLA, SCAMORZA AFFUMICATA, ZOLA   + 1.5 €
BACON, CIPOLLA CARAMELLATA*, MELANZANE SOTT'OLIO*, FUNGHI*, 
CRAUTI, GUACAMOLE***, COLESLAW                       + 1 €
MAYO PICCANTE, MAYO VEGANA*, MAYO AL LIME, SALSA AL CURRY*, 
SALSA DIP*, POMODORI, INSALATA, POMODORI SECCHI*      + 0.5 €

SOCIAL STUZZICHERIA

DOLCI* 
Fatti da noi, freschi, sempre diversi, anche vegani!           5 €
+ TOPPING                      1 €

SOCIAL D.I.Y.

PATATE FRITTE**            3.5 €
ANELLI DI CIPOLLA**           3.5 €
PANELLE**             3.5 €
FALAFEL**                4 €
POLPETTE MELANZANE E SCAMORZA*   5 €
STRACCETTI DI POLLO SPEZIATI FRITTI*   5.5 €
ALETTE DI POLLO SPEZIATE*  6 €

NACHOS                4.5 €
a scelta tra: zola/cheddar/guacamole/salsa DIP

NACHOS CON JALAPENOS     5 €
a scelta tra: zola/cheddar/guacamole/salsa DIP

GAME OF NACHOS           7.5 €
nachos, cheddar, bacon, jalapeños, salsa DIP

LOS NACHOS HERMANOS          7.5 €
nachos, cheddar, bacon, jalapenos, 
melanzane sott'olio, mayo piccante

CLASSIC BUN*  + BURGER a scelta tra                9 €
   180GR MACINATO razza piemontese della Macelleria Motta
   PULLED PORK sfilacciato di maiale speziato  cotto a bassa temperatura
   VEGAN BURGER** plant based burger
   POLLO FRITTO* straccetti di pollo speziati fritti

FRANCESINO*  + SALUME (salame, pancetta o cotto)             5 €
          O FALAFEL** 
   O PANELLE**

AGGIUNTE  + bacon/cipolla caramellata*/melanzane sottolio*/funghi*/crauti*/

      coleslaw/guacamole***                               1 €
   + cheddar/pecorino/mozzarella/scamorza affumicata/zola         1.5 €
   + pomodoro/insalata/pomodori secchi*           0.5 €
   + mayo piccante/salsa al curry*/salsa DIP*/mayo vegana*/      0.5 €
       mayo al lime

NON HAI TROVATO LA COMBINAZIONE GIUSTA PER TE? 
Componi il tuo panino con il do it yourself!

INTOLLERANZA AL GLUTINE?
NESSUN PROBLEMA
ABBIAMO IL PANE 
GLUTEN FREE

SE HAI INTOLLERANZE O ALLERGIE
COMUNICALE AL PERSONALE.
LA LISTA DEGLI ALLERGENI È

DISPONIBILE IN FONDO AL MENU

* prodotto surgelato all'origine  * vegan friendly  * fatto da noi :]



OGNI GIORNO DALLE 18.00 ALLE 20.00

APERITIVO
ACCOMPAGNA LA TUA BEVUTA CON  ASSAGGI 
MISTI DELLA NOSTRA CUCINA ANCHE VEGAN
                       5 €

SOCIAL METRO
8 BIRRE DA 0.2 L       21 €
le nostre 4 social beer + 4 birre a scelta
4 BIRRE DA 0.2 L               11.5 €
a scelta tra le birre ospiti
4 SOCIAL BEER DA 0.2 L     10 €
social ipa/red ale/pils/bianche

BAR
ACQUA NATURALE 0.75 L        1 €
ACQUA GASSATA 0.75 L         1 €
BIBITE             3 €
coca cola, coca cola 0, aranciata dolce/amara, 
sprite, crodino, estathè limone/pesca, 
schweppes tonica
CAFFÈ / CAFFÈ DECA / MACCHIATO      1 €
CAFFÈ CORRETTO     1.5 €
CAMPARI SODA            3 €
CAMPARI COL BIANCO        4 €
CRODINO      3.5 €

LONG DRINK
SPRITZ APEROL / CAMPARI       5 €
GIN LEMON          6 €
VODKA TONIC            6 €
VODKA LEMON            6 €
NEGRONI          6 €
AMERICANO          6 €
SBAGLIATO          6 €
COCA RHUM          6 €
GIN TONIC 
  GORDON             6 €
  GIN TANQUERAY       7 €
  GIN CITADELLE       8 €
  N°. 3 LONDON DRY GIN    10 €
 

LIQUORI, AMARI 
E GRAPPE
LIMONCELLO / MIRTO / SAMBUCA / LIQUIRIZIA /
CAFFÈ  BORGHETTI / BRAULIO / BAILEYS       3 €
AMARO PARTIGIANO        3 €
amaro di erbe aromatiche, dolce, da bere freddo
AMARO VARNELLI             4 €
amaro di erbe officinali e radici con miele, note 
speziate e balsamiche, finale secco e amaro
JEFFERSON                   4 €
amaro di erbe aromatiche e agrumi, note spezia-
te e agrumate, finale dolce e balsamico
AMARO NONINO          4 €
prodotto con erbe aromatiche e distillato d’uva. 
Profuma di scorza di agrumi, pepe, liquirizia ed 
erbe balsamiche

18 LUNE            4.5 €
grappa stravecchia passata 18 mesi in rovere, 
colore ambrato, profumo intenso, gusto rotondo
GRAPPA NONINO 41°         3.5 €
grappa chiara, profumo fruttato, gusto fresco di 
erbe aromatiche e frutta
GRAPPA PO’ DI POLI             4 €
grappa morbida di moscato, colore chiaro, gusto 
intenso, aromi di fiori d’arancia e frutta matura
BRANCAMENTA             4 €
liquore amaro composto da erbe e spezie arric-
chite dall'olio essenziale di menta piperita 
piemontese
         

DISTILLATI
JACK DANIELS         4 €
HAVANA CLUB ESPECIAL        3 €
RUM DON PAPA           7 €
rhum invecchiato per 3 anni in botti di rovere, 
aromi di vaniglia e miele, con raffinate note legnose
AMARO J. BALLY RHUM AMBRÉ AGRICOLE     5 €
rhum dalla Martinica, fatto riposare in rovere per 24 
mesi, morbido con note fruttate di caramello e 
spezie
BARCELÒ         4.5 €
rhum invecchiato per 3 anni in botti di rovere, aromi 
di vaniglia e miele, con raffinate note legnose
KNOB CREEK BOURBON    7.5 €
aroma caldo, dolce e legnoso, note tostate e di 
cioccolato, finale lungo
NIKKA DAYS          9 €
whiskey giapponese dalle avvolgenti e morbide 
note di frutta, malto e vaniglia con note fresche e 
agrumate
CAOL ILA 12     8.5 €
islay single malt Scotch whiskey di medio corpo, 
torbatura leggera, note dolci, fresche e salmastre
ARDBEG 10       10 €
islay single malt Scotch whiskey dalla torbatura 
intensa, note agrumate e minerali, finale persisten-
te, maltato e avvolgente
CONNEMARA ORIGINAL        7 €
single malt irlandese, corpo medio, torbatura 
leggera, note fruttate, vanigliate e speziate
TALISKER STORM     8.5 €
skye single malt leggermente torbato, aromi spezia-
ti, gusto caldo ed equilibrato con sentori marini
TAMNAVULLIN DOUBLE CASK       6 €
skyeside scotch whiskey dal colore ambrato, note 
di mela e caramella, sapore fresco e fruttato

CHUPITI
MIRTO, SAMBUCA, BRAULIO, LIQUIRIZIA, LIMON-
CELLO, CAFFÈ BORGHETTI, TEQUILA, AMARO 
PARTIGIANO, JD          1 €
TEQUILA ESPOLON REPOSADA       2 €
RHUM / RHUM E PERA        2 €



LA DIFFERENZA SOCIAL PUB SI TROVA IN
via Giuseppe Mazzini 6
     20065 Inzago, (MI)

      @ladifferenzasocialpub 

      ladifferenzasocialpub.it

      PER PRENOTARE CHIAMA LO 

     +39 02 9710 3171
      DA MARTEDì A DOMENICA

      DALLE 17.30  

ORARI
LUNEDÌ   CHIUSO

MARTEDÌ   18.30 / 00.00

MERCOLEDÌ  18.30 / 00.00

GIOVEDÌ   18.30 / 01.00

VENERDÌ   18.30 / 02.00

SABATO   18.30 / 02.00

DOMENICA  18.00 / 00.00

CONTATTI

PARTNER

La Differenza Social Pub è un progetto per l'inclusione lavorativa di Archè Onlus.

Alla Differenza Social Pub offriamo opportunità a coloro che necessitano di un sostegno per inserirsi o reinserirsi nel 
mondo del lavoro.

Attraverso collaborazioni di eccellenza con partner del territorio possiamo offrire prodotti di grande qualità a prezzi 
accessibili, perché vogliamo che La Differenza (in alternativa: il nostro pub) sia un luogo di condivisione "comune" ma 
differente, social ed ospitale dove amici, partner e fruitori interagiscano per la promozione di una comunità solidale.

Un progetto di Archè ONLUS per l’inclusione lavorativa

Le prime pagnotte fumanti uscirono dal 
“Panificio Mandelli” nel 1919. 

Un luogo dove il miracolo della lievitazione 
avviene da più di un secolo.

L’elemento vincente del Panificio Mandelli è 
la capacità di coniugare la bontà delle sue 
sfornate alla curiosità, alla creatività, alla 

scoperta e alla condivisione. 



TUTTI I NOSTRI PANINI SONO DISPONIBILI CON PANE GLUTEN FREE
PER DUBBI E INFO NON ESITARE A CHIEDERE AL NOSTRO PERSONALE

LISTA DEGLI ALLERGENI

SOCIAL TABLA: 7, 5, 8, 13

SALSICCIA ALLA BIRRA: 12

180 GRAMMI

BACON 

BURGER ARCOBALENO: 1, 3, 7, 8, 11, 12

PUBLIC HOUSE

PEPPER BURRITO: 1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 11, 12

BURRITO BUM BUM: 1, 3, 5, 6, 7, 11, 12 

VERY GOOD: 1, 5, 8, 11, 13

DREAM: 1, 2, 3, 4

CHEDDAR: 1, 7

CIPOLLA CARAMELLATA: 7

FALAFEL: 1, 5, 6, 8, 9, 11

GUACAMOLE: 12

JALAPENOS: 12

MAYO PICCANTE: 1, 3, 5, 7, 6, 10

MELANZANE SOTT'OLIO: 5, 6

MOZZARELLA: 7

NACHOS: 6

PATATINE FRITTE: 1, 5, 6

PANELLE: 1, 5, 6

FRANCESINO: 1

PANE SESAMO: 1

PORCO ROSSO: 1, 7, 5, 6, 12

PANINO SALAMELLA: 1

INTERVALLO: 1, 3, 5, 6, 7, 10

PECORINO: 7

PULLED PORK: 1, 5, 6, 9

SALSA AL CURRY: 5, 6

SALSICCIA VEGAN: 5, 6, 9

SENAPE: 10, 12

STINCO: 5, 6, 9

STRACCETTI DI POLLO FRITTI: 1, 3, 5, 6, 7 

ZOLA: 7

FUNGHI 

ALETTE DI POLLO: 1, 3, 5, 6, 7

HOTDOG: 1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 13

MAMMA AIUTO: 1, 7, 3

POLPETTE MELANZANE E SCAMORZA: 1,3,5,6,7

ANELLI DI CIPOLLE: 1,3,5,8

MAYO AL LIME: 1,3,5,6,7,10


